
du mardi 16 au vendredi 19 septembre  
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Mardi
 

Salade de carottes 
 

Demi coquelet grillé 
Pommes de terre grenaille aux herbes, tomate provençale 

Mercredi 
Mousse au thon  

 
Ragoût de bœuf aux olives et poivrons 

Mousseline de pommes de terre, courgettes sautées à l'ail 

Jeudi 
Choucroute garnie 

 
 

Glace artisanale de la brasserie 

Vendredi 
Salade mêlée 

 
Filet de dorade meunière 

Pommes de terre grenaille épicées, Fagots de haricots 
 

 

 
(Nos pâtes fraîches sont fabriquées chaque jour sur place 

 à l’aide de notre machine à pâtes 100% fais maison) 

    Les prix s’entendent en francs suisse, service et TVA inclus 
 

Notre équipe se tient à votre disposition pour 
toute information sur les allergènes 

Menu du jour 20.00 CHF 
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20.00 CHF 

35.00 CHF 

20.00 CHF 

Salade verte 
 

Steak de cheval de la boucherie Dänzer, 
mousse «magique» 

Frites et légumes de saison 

Salade verte 
 

Beignets de cabillaud, 
sauce tartare et citron 

Frites et légumes de saison 

Pizza estivale de notre chef pizzaiolo 

Salade verte 
 

Cordon bleu de la brasserie 300 gr  
100% vallonnier et frites 

 
Boule de glace ou dessert du jour si proposé au menu 

 
(Cordon bleu seul 30.00 CHF) 

 
 
 
 
 

   Les prix s’entendent en francs suisse, service et TVA inclus 
 

Notre équipe se tient à votre disposition pour 
toute information sur les allergènes 


